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Abstract of EP0312978 

The apparatus has a conveyor device for feeding 
unsliced loaves, a slicing machine and a 
conveyor device for carrying away the individual 
slices. In order to produce an apparatus of the 
type described with which it is possible to slice, 
under virtually sterile conditions, fresh loaves 
baked without use of preservatives, so that the 
packaged sliced bread has a normal shelf life, it 
is proposed according to the invention that in the 
entry (5) for the unsliced loaves to the rotating 
knives (3) of the slicing machine (2) a tunnel (8) 
is arranged, which is equipped with infrared 
radiant tubes (10). The transport path for the 
unsliced loaves is subdivided, the tunnel (8) 
being provided between the components (6, 7). 
The infrared radiant tubes are mounted on all 
sides in the tunnel, and their output is adjustable 
to the bread throughput (Fig.1). 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum 
Schneiden von Broten nach dem Oberbegriff des 
Patentanspruchs 1. 

Aus der FR-A-2 210 094 ist eine Vorrichtung 
zum Schneiden von Broten bekannt, bei der die 
ungeschnittenen Brote von der Transportbahn einer 
Zufflrdereinrichtung einer mit Messem ausgerUste- 
ten Schneidemaschine zugefUhrt und von der 
Schneidemaschine mittels einer Abfordereinrich- 
tung abtransportiert werden. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, die 
gattungsgemSBe Vorrichtung zum Schneiden von 
Broten derart weiterzubilden, daB Frischbrote, die 
ohne Verwendung von Konservierungsstoffen ge- 
backen worden sind, steril geschnitten werden kon- 
nen, so daB das verpackte Schnittbrot die bisher 
bei Verwendung von Konservierungsstoffen Obliche 
Haltbarkeit aufweist. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB durch 
die Merkmale im kennzeichnenden Teii des Patent- 
anspruchs 1 gelost. Durch die Aufteilung der 
Transportbahn in zwei Teile wird sichergestellt, da8 
das ungeschnittene Brot im Tunnel allseitig von 
den Infrarot-Strahlungsrohren gleichmaBig bestrahlt 
werden kann, ohne daB das die Transportbahn aus- 
bildende Fordermittel die Bestrahlung des unge- 
schnittenen Brots in irgendeiner Weise storen wur- 
de. Durch die allseitige Anordnung der Infrarot- 
Strahlungsrohren im Tunnel konnen die Brote all- 
seitig von auBen wirkungsvoll strahlungsbehandelt 
und damit entkeimt werden. 

Damit die Brote die freie Strecke im Tunnel 
einfach uberbrOcken konnen, konnen vor und hin- 
ter dem Tunnel, vorzugsweise verstellbare, Nieder- 
haltefedern vorgesehen sein, die ein Kippen der 
Brote auf die Infrarot-StrahlungsrQhren verhindern. 

GemSB einem weiteren Merkmal der Erfindung 
sind die Infrarot-StrahlungsrShren in ihrer Leistung 
Ober einen Thyristor-Regler dem Brotdurchsatz an- 
paBbar. Es ist auch moglich, die Regelung der 
Leistung der Infrarot-Strahlungsrohren zusatzlich in 
Abhangigkeit von der Geschwindigkeit der Trans- 
portbahn od.dgl. durchzufUhren. Die Ansteuerung 
des Reglers fllr die Infrarot-Strahlungsrohren ist mit 
der Schneidemaschine gekoppelt, und zwar deren 
Ein- und Ausschaltung. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung 
wird bei einer gattungsgemaBen Vorrichtung mit 
einer Beolungseinrichtung fUr das rotierende Mes- 
ser der Schneidemaschine vorgeschlagen, daB die 
dem Zerteilen des Ols in feinste Trdpfchen dienen- 
de Spritzluft eine Ultraviolett-Bestrahlung durch- 
lauft. Durch die Ultraviolett-Bestrahlung. vorzugs- 
weise im UV-OBereich. findet eine vollige Abto- 
tung von Sporen. Keimen, Bakterien usw. statt. Die 
Spritzluft ist somit vorher sterilisiert, so daB auch 



im Bereich des Schneidemessers nur keimfreie 
Luft mit Oberdruck zugefOhrt wird. 

In weiterer Ausgestaitung dieses Vorschlages 
kann eine Ultraviolett-Bestrahlung auch im Einlauf- 

5 bereich der Schneidemaschine und/oder der Abfor- 
dereinrichtung vorgesehen sein, so daB auch in 
diesen Bereichen eine Sterilisation mittels UV-C- 
Bestrahlung erfolgt. 

GemSB einem weiteren Merkmal der Erfindung 

w kann eine Ultraviolett-Bestrahlung auch auBerhalb 
der Maschine vorhanden sein, welche mit Luftzu- 
fUhrungen zu der Beolungseinrichtung und/oder zu 
dem Einlaufbereich der Schneidemaschine 
und/oder der Abfordereinrichtung ausgerOstet ist. 

is Ein AusfUhrungsbeispiel der Erfindung ist an 
Hand der Zeichnung nSher erl3utert. und zwar 
zeigt: 

Figur 1 eine Seitenansicht der erfindungsge- 
mafien Vorrichtung, 
20 Figur 2 eine Draufsicht der Figur 1 , 

Figur 3 eine Ansicht eines Tunnels und 
Figur 4 eine Seitenansicht der Figur 3. 
Die erfindungsgemaBe Vorrichtung besteht in 
an sich bekannter Weise im wesentlichen aus einer 
25 Zufordereinrichtung 1 fUr die vorzugsweise frisch- 
gebackenen, ungeschnittenen Brote, einer Schnei- 
demaschine 2 mit einem rotierenden Messer 3, 
beispielsweise einem Kreismesser, sowie einer Ab- 
fordereinrichtung 4 fUr die abgeschnittenen Einzel- 
30 scheiben. 

In dem Zulauf 5 fOr die ungeschnittenen Brote 
zum rotierenden Messer 3 ist die Transportbahn in 
zwei Teile 6, 7 unterteilt. Zwischen den Teilen 6, 7 
der Transportbahn ist in dem Zulauf 5 ein Tunnel 8 
35 angeordnet. derart, daB dessen Durchgang niveau- 
gleich mit den Teilen 6. 7 der Transportbahn ver- 
lauft, so daB die Brote von dem Teil 6 der Trans- 
portbahn in den Tunnel 8 eingeschoben und auf 
der anderen Seite desselben von der Transport- 
40 bahn 7 wieder ubernommen werden. 

Damit die zu schneidenden Brote die freie Tun- 
nelstrecke OberbrOcken konnen, sind vor und hinter 
dem Tunnel 8 verstellbare Niederhaltefedem 9 an- 
geordnet, die ein Kippen der zu schneidenden Bro- 
45 te verhindern. 

Wie insbesondere aus Figur 3 und 4 ersicht- 
lich, sind die Infrarot-StrahlungsrShren 10 in dem 
Tunnel 8 allseitig, und zwar jeweils paarweise, an- 
geordnet. Die den Tunnel 8 durchlaufenden Brote 
50 werden allseitig einer thermischen Bestrahlung un- 
terzogen, so daB die an diesen etwa anhaftenden 
Sporen, Keime usw. abgetStet werden. 

Die erfindungsgemSBe L6sung ist auch bei vor- 
handenen Vorrichtungen nachrGstbar, wobei es je- 
55 doch einer Unterteilung der Transportbahn und der 
Zwischenordnung des mit den IR-Strahlungsrohren 
bestiickten Tunnels bedarf. 
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Die in an sich bekannter Weise vorhandene 
Beolungseinrichtung 11 fUr die SSuberung des ro- 
tierenden Messers 3 kann mit einer Ultraviolett- 
Bestrahlung ausgerOstet sein, so dafi die dem Zer- 
teilen des Ols in feinste Tropfchen dienende 
Spritzluft vor dem Auflreffen auf das Messer 3 
steril gemacht wird und dem Messer 3 daher nur 
keimfreie Luft mit Uberdruck zugefOhrt wird. 

Vorteilhaft kann als Abf6rdereinrichtung ein 
selbsttStiger Portionierer Verwendung finden oder 
auch eine automatische Verpackungsmaschine. wo- 
bei letztere auch dem selbsttatigen Portionierer 
nachgeordnet sein kann. Auf diese Weise wird si- 
chergestelit. daB die geschnittenen Scheiben nicht 
mehr von Hand erfaBt werden mOssen und damit 
eine Gefahr ausgeschlossen wird, daB erneut 
Schimmelpilze, Bakterien usw. auf die geschnitte- 
nen Brotscheiben gelangen. 

Paten tansprU che 

1. Vorrichtung zum Schneiden von Broten mit 
einer Zufordereinrichtung (1), die eine Trans- 
portbahn (6, 7) fUr die ungeschnittenen Brote 
aufweist, einer Schneidemaschine (2), die ein 
rotierendes Messer (3) aufweist, zu dem die 
Transportbahn (6, 7) fiihrt, und einer Abforder- 
einrichtung (4) fUr die abgeschnittenen Einzel- 
scheiben, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Transportbahn der Zufordereinrichtung (1) in 
zwei Teile (6, 7) unterteilt ist, zwischen denen 
ein Tunnel (8) angeordnet ist, der an alien 
Seiten mit Infrarot-Strahlungsrohren (10) aus- 
gerOstet ist. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, bei der die Teile 
(6. 7) der Transportbahn Niederhaltefedern (9) 
aufweisen. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 2, bei der die Nie- 
derhaltefedern (9) einstellbar sind. 

4. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 1 bis 
3, bei der die Infrarot-Strahlungsrohren (10) in 
ihrer Leistung Ober einen Thyristor-Regler dem 
Brotdurchsatz anpaBbar sind. 

5. Vorrichtung nach Anspruch 4, bei der die Re- 
gelung der Leistung der Infrarot-Strahlungsroh- 
ren (10) in AbhMngigkeit von der Geschwindig- 
keit der Transportbahn erfolgt. 



6. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 1 bis 
5, mit einer Beolungseinrichtung (11) fOr das 
rotierende Messer (3) der Schneidemaschine 
(2), wobei die dem Zerteilen des Ols in feinste 
Tropfchen dienende Spritzluft eine Ultraviolett- 
Bestrahlung durchlSuft 



. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 1 bis 

6, bei der eine Ultraviolett-Bestrahiung im Ein- 
laufbereich der Schneidemaschine (2) und/oder 
der Abfflrdereinrichtung (4) vorgesehen ist. 

. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 6 oder 

7, bei der eine Ultraviolett-Bestrahiung vorhan- 
den ist, welche mit Luftzuleitungen zu der Be- 
6lungseinrichtung (11) und/oder zu dem Ein- 
laufbereich der Schneidemaschine (2) und/oder 
der Abfordereinrichtung (4) ausgerOstet ist. 

9. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 1 bis 
8 - dadurch gekennzeichnet, daB der Schneide- 
75 maschine (2) als AbfOrdereinrichtung (4) ein 

automatischer Portionierer und/oder eine Ver- 
packungsmaschine nachgeordnet sind. 
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Claims 
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1. Device for cutting loaves, comprising a supply 
device (1), which comprises a conveyor track 
(6, 7) for the uncut loaves, a cutting machine 
(2), comprising a rotating blade (3), to which 

25 the conveyor track (6, 7) leads, and a removing 

device (4) for the cut individual slices, charac- 
terised in that the conveyor track of the supply 
device (1) is subdivided into two parts (6, 7), 
between which there is disposed a tunnel (8), 

30 which is equipped on all sides with infra-red 

radiation tubes (10). 



Device according to Claim 1, in the case of 
which the parts (6, 7) of the conveyor track 
comprise holding-down springs (9). 



35 



40 



so 



a Device according to Claim 2, in the case of 
which the holding-down springs (9) are set- 
table. 

4. Device according to any one of Claims 1 to 3. 
in the case of which the output of the radiation 
tubes (10) can be adjusted to the loaf through- 
put by means of a Thyristor regulator. 

5- Device according to Claim 4, in the case of 
which the control of the output of the infra-red 
radiation tubes (10) is performed in depen- 
dence on the speed of the conveyor track. 



6. Device according to any one of Claims 1 to 5, 
comprising an oiling device (11) for the rotating 
blade (3) of the cutting machine (2), wherein in 
ultraviolet radiation passes through the sprayed 

55 air distributing the oil into very fine droplets. 

7. Device according to any one of Claims 1 to 6, 
in the case of which ultraviolet radiation is 



3 



EP 0 312 978 B1 



provided in the inlet area of the cutting ma- 
chine (2) and/or the removing device (4). 

a Device according to either one of Claims 6 or 
7, in the case of which ultraviolet radiation is 
provided, which is equipped with air supplies 
to the oiling device (11) and/or to the inlet area 
of the cutting machine (2) and/or to the remov- 
ing device (4). 

9. Device according to any one of Claims 1 to 8, 
characterised in that an automatic portioning 
device and/or a packaging machine are located 
downstream of the cutting machine (2) as the 
removing device (4). 

Revendications 

1. Dispositif pour couper des pains, comportant 
un dispositif de transport d'entrie (1) qui pre- 
sente une bande transporteuse (6, 7) pour les 
pains non coupes, une machine & couper (2) 
qui pnSsente un couteau (3) rotatif et auquel 
mfcne la bande transporteuse (6, 7) et un dis- 
positif de transport de sortie (4) pour les tran- 
ches couples, caractSrisS par le fait que la 
bande transporteuse du dispositif de transport 
d'entrde (1) est divide en deux parties (6, 7) 
entre iesquelles est dispose un tunnel (8) Equi- 
ps sur tous ses cot£s de tubes rayonnants 
infrarouges (10). 

2. Dispositif selon la revendication 1 , dans lequel 
les parties (6, 7) de la bande transporteuse 
pn§sentent des ressorts presseurs (9). 

a Dispositif selon la revendication 2, dans lequel 
les ressorts presseurs (9)sont rSglables. 

4. Dispositif selon Tune des revendications 1 & 3, 
dans lequel la puissance des tubes rayonnants 
infrarouges (10) peut §tre adaptSe au d6bit de 
pains par rinterm£diaire d'un dispositif de r6- 
glage & thyristors. 

5. Dispositif selon la revendications 4, dans le- 
quel la puissance des tubes rayonnants infra- 
rouges (10) est r6g!6e en fonction de la vitesse 
de la bande transporteuse. 

6. Dispositif selon Tune des revendications 1 & 5 
comportant un dispositif de huilage (11) du 
couteau (3) rotatif de la machine h couper (2), 
dans lequel I'air de pulverisation pour la distri- 
bution de Thuile en gouttelettes trfcs fines est 
soumis h un rayonnement ultraviolet. 



7. Dispositif selon I'une des revendications 1 h 6, 
dans lequel un dispositif & rayonnement ultra- 
violet est dispose dans la zone d'entr£e de la 
machine h couper (2) et/ou du dispositif de 
5 transport de sortie (4). 

a Dispositif selon Tune des revendications 6 ou 
7, dans lequel il est pnSvu un dispositif & 
rayonnement ultraviolet qui est £quip6 de 
to conduites d*amen6e d'air au dispositif de huila- 
ge (11) et/ou h la zone d'entnSe de la machine 
& couper (2) et/ou au dispositif de transport de 
sortie (4). 

15 9. Dispositif selon Tune des revendications 1 & 8, 
caract6ris6 par le fait qu'il est mont§ & la suite 
de la machine h couper (2) comme dispositif 
de transport de sortie (4) un dispositif automa- 
tique de formation de portions et/ou une ma- 

20 chine & emballer. 
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